


aus LIEBE zum
ESPRESSO

Seit der Zubereitung des ersten Espresso in
einer italienischen Kaffee Bar im Jahre 1884, hat
die kleine Kaffeekostlichkeit Liebesbeziehungen
zu Generationen von Kennern und Kaffee-

wrassic | Handwerkern in der ganzen Welt begruiindet.

ELIWD

Und mit Achille Gaggia’'s revolutionarer Erfindung
im Jahr 1938 wurden Espressi fortan mit einer
erhabenen Krone, der beriihmten Crema, serviert.
Nur wenige wurden argumentieren, dass die
einfachen Dinge im Leben das groBte Vergniigen
bereiten. Und es gibt keinen besseren Weg den
Tag zu beginnen als mit einem Espresso bevor
man das Haus verlasst — egal ob auf dem Weg
zur Arbeit oder in die Freizeit.

Fir die einen ist es eine Tradition. Flir andere
gar eine Passion. Und auf jeden Fall eine
Wissenschaft. Es ist ein Prozess, der nicht nur
Geduld, Prazision und viel Praxis erfordert,
sondern auch Barista Kenntnisse und vor allem
auch die beste Ausristung. Aber sobald man
die Mechanismen versteht und das Handwerk
beherrscht, wird die Zubereitung des Espresso
perfetto bald zu einem geliebten taglichen Ritual.
Wie die Italiener es tun. Mit Leidenschaft. Und mit
Liebe ...




80 JAHRE ERFAHRUNG




GRUNDUNG VON
BREVETTI GAGGIA

Cremonese starb bald nach dem das Patent
genehmigt worden war. Nachdem Erhalt dieser
Nachricht, kaufte Gaggia das Patent von
Cremoneses Witwe, Rosetta Scorza, fiir eine
betrachtliche Summe, die wie man glaubt 12.000
Lira betrug. Die Erfindung musste aber immer
noch perfektioniert werden. Innerhalb der Mauern
von Caffé Achille experimentierte und tiftelte
Gaggia deshalb wie besessen weiter. Im Jahr
1938 erdffnete Gaggia ein Biiro mit einer kleinen
angrenzenden Werkstatt in der 2 Via Pietro Calvi
und griindete Brevetti Gaggia GA.

PATENT NR. 365726

Am 5. September 1938 reichte Gaggia ein Patent
mit der Nummer 365.726 fir das sogenannte
Lampo System ein. Dieses wurde 1939 auf der
Maildnder Messe ausgestellt.. Der Prospekt warb
wie folgt Lampo ist der einzige Kompressor fiir
Kaffee, der ohne Dampf arbeitet - kein Sodbrennen
mehr oder schmerzende Nieren. Das Gerét war in
der Lage den gesamten Prozess, bei dem heiBes
Wasser unter Druck durch den gemahlenen

Kaffee stromt, zu ersetzen. Das weltweit erste
Kaffeebriihsystem ohne Dampf war erfunden, und
ldutete das moderne Zeitalter des Espressos mit der
bertihmten Crema Schicht ein.

“PULLING A SHOT”

Im Jahr 1947 reichte Gaggia ein neues Patent

ein, das eine weitere Revolution auslésen wiirde.
Gaggias Gerét war revolutionar. Es dauerte nur 25
bis 30 Sekunden um einen einzigen Espresso Shot
herzustellen: tatséchlich, war es die Hebelwirkung/
Bedienung seiner Maschine, die zu dem Ausdruck
“pulling a shot* fiihrte. Und durch die bedeutende
Erhéhung des Drucks mit dem das Wasser durch
den gemahlenen Kaffee strémte — sowie durch die
Maglichkeit die Temperatur zu steuern - wurde der
Espresso mit einem intensiveren Geschmack und
nuancierterem Aroma durchzogen. Allerdings war
die aufregendste Neuerung in diesem revolutiondren
Brauprozess, dass Gaggias Maschine eine
nattirliche schaumige Schicht von Kaffeeéle auf
jedem Espresso erzeugte.

DIE CREMA

Der stolze Erfinder stellte seinen Prototyp vor
Kunden und Gastronomen in ganz Mailand

zur Schau. Zu Beginn warfen diese ernsten
Kaffeekenner einen Blick auf seine schaum-
gekrénten Espressi und verspotteten seine
Erfindung. Aber Gaggia wusste, dass er den
heiligen Gral des Kaffees gefunden hatte. Und
nachdem er ihnen, immer und immer wieder,
perfekte Espressi servierte, erkannten sie, dass er
Recht hatte. Gaggias Espressi waren anders als
alle anderen. Und sie waren kdstlich. Der versierte
Barista nannte die natiirliche “ Kaffeecreme”
Crema und richtete ein riesiges Schild in seinem
Fenster ein, um fir seine neue Entdeckung zu
werben: caffé crema di caffé naturale funziona
senza vapore (Kaffeecreme aus nattirlichem
Kaffee ohne Dampf).

GAGGIAS ERSTE
ESPRESSO MASCHINE

Als sich die Neuigkeit seiner auBergewdhnlichen
Espresso-Maschine verbreitete, entschied sich
Gaggia mehr von ihnen zubauen. Allerdings brach
der Zweite Weltkrieg aus, und Gaggia war nicht
vor 1945, nach dem Ende des Konflikts, in der
Lage, die Produktion zu starten. Er besaB hierzu
keine Raumlichkeiten/Ausstattung.

Doch nach einem zufilligen Treffen mit dem
maildndischen Unternehmer Carlo Ernesto
Valente, hatte Gaggia Valentes Unternehmen zur
Verfligung um seine einzigartige ,horizontale"
Espresso-Maschine weiterzuentwickeln. Und
im Jahr 1948 griindete er seine eigene Firma:
Gaggia. Als das erste Gaggia Modell - The
Classic/Das Klassische, mit dem Namen
Brevetti Gaggia - vom Produktionsband rollte
und in prominente Kaffeebars rund um Mailand
- einschlieBlich des Motta und des Biffi in der
eleganten Galleria Vittorio Emanuele — begann
das Espresso Fieber. In nur wenigen Tagen
bildeten sich lange Warteschlangen: gesamt
Mailand reihte sich ein um Gaggias nattrliche
Kaffee Crema zu probieren.




DIE ESPRESSOKULTUR

Espresso war mehr als nur ein Getrénk. Es war ein soziales
Epizentrum. Im italienischen fin-de-siécle wurden Cafés - wo Manner
sich flir einen Espresso vor der Arbeit trafen, tiber Politik diskutierten
oder Karten spielten - zur Tradition. In den 1950er Jahren waren sie ein
Trend. Dank Gaggias Kult-Designs, hatte die neue Marke eine groBe
Wirkung auf die Besucher der Fiera Milano (Mailander Messe). Bald
begehrten Kaffee-Bar Besitzer in GroBbritannien, Amerika und Afrika
Gaggia Maschinen. Und nicht nur modische junge ltaliener genossen
B . Espressi im legendéren Club-Astoria im Zentrum von Mailand, sondern

X Sy auch London erlebte eine aufbliihende Kaffeekultur, da eine lebhafte

i - Nachkriegsjugend Pubs scheute und Kaffee-Bars bevorzugte.

Im Jahr 1953 er6ffnete die beriihmte italienische Schauspielerin Gina
Lollobrigida die erste Kaffee-Bar der Stadt — das Moka - in der 29 Frith
Street. Im Herzen des unkonventionellen Soho gelegen, wurde sie bald
zum Treffpunkt fir berlihmte Schriftsteller und Dichter, darunter Autor
Naked Lunch und Beat/Rhythmus-Legende William Burroughs. Zu
ihrer Bliitezeit wurden in der Bar tiber 1.000 Espressi pro Tag serviert.
Woahrenddessen eréffnete eine andere Espresso-Bar, bekannt als ,,The

Ny French®, auf der Riickseite eines eher unscheinbaren Zeitungskiosks

in Soho. Klein und verqualmt, war sie der regelméBige Treffpunkt

der Kiinstler Francis Bacon und Lucien Freud, Schriftsteller und

Geschichtenerzéhler Quentin Crisp, begleitet von einem ganzen

Medley an Charakteren wie zum Beispiel ,Iron-foot Jack".

Der Espresso wurde zum Nektar zahlreicher Schriftsteller, Dichter und
Artisten. Er begeisterte die Jungen, die Alten, die Arbeiterklasse, die
ltaliener. Zu dieser Zeit und den darauf folgenden Jahrzehnten war die
- ' - Espressokultur allgegenwartig.
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MACCHINE
ESPRESSO
AUTOMATICHE

ACCADEMIA

Die Gaggia Accademia setzt neue MaBstabe in ihrer Klasse. Die Uberarbeitete
Front aus Edelstahl ist mit hochwertiger Technologie aus ltalien ausgestattet
und wurde flr groBartigen Kaffee entwickelt — bei jedem Bezug. Endlich werden
Ihre Kaffeetraume wahr. Ein zeitloses Meisterstlck, entwickelt fur Perfektion. Mit
professionellen Merkmalen wie dem Keramikmahlwerk und zwei Durchlauferhitzern
kénnen Sie im Handumdrehen lhren perfekten Kaffee zubereiten. Authentischer
italienischer Kaffeegenuss garantiert. Auch Milchschaumspezialititen wie Latte
Macchiato und Cappuccino bereiten Sie einfach auf einen Knopfdruck zu.

Aufbau = One Touch Funktion

Front deleab P
= herausnehmbare Brithgruppe

Elektrische Eigenschaften = Cappucinatore mit integrierter
230 Vol Milchiaraffe 06 L)

- = Espresso Plus System

= schwenkbare HeiBwasserdise / Dampf

Wasservorrichtungen = Vorbriihen
Edelstahl = Farbdisplay TFT mit Multifunktionstasten
= aktiver Tassenwarmer

= Keramikmahlwerk

Wasseranschllisse

T4 c o,
PN o A

= automatische Reinigung Milchkreislauf €=

Wassertank 1,6 L = automatische Entkalkung 9‘%@ 2 oS =)
» Zubehér: Silikonfett, Reinigungspinsel, . s s
Weitere Funkli ; | ]
sl un s = Zubehér optional (nicht im @ @ 0
Bohnenbehétter 350g Lieferumfang enthalten) Wasserfilter 557
Satzbehélter 16 Tabs Brita Intenza, Reinigungstabletten

und Entkalker

= @ e $ b=

Messloffel, Teststreifen Wasserharte

BABILA

Die Optik der Gaggia Babila ist so hochwertig wie der Kaffee, den sie zubereitet.
Aufstrebende Kaffeeexperten kdnnen dank dem neuen integrierten Milchbehalter
Cappuccino und Latte Macchiato wie echte Baristas zubereiten und mit der
Memofunktion Starke, Temperatur und Tassenfllimenge speichern. Mit einem
Knopfdruck wird cremiger Milchschaum ohne Spritzer und mit angenehmer
Temperatur direkt in lhre Tasse ausgegeben. Dank der zwei leistungsstarken
Durchlauferhitzer wird Milch aufgeschaumt und Espresso direkt danach zubereitet
- fir perfekte HeiBgetranke ohne Wartezeit.
Aufbau * One Touch-Funktion

Front Edeletai Fngh
= herausnehmbare Brithgruppe
Elektrische Eigenschaften = Schnelldampfsystem
930 Volt * schwenkbare HeiBwasserduse/Dampf

- = automatische Reinigung Milchkreislauf
« automatische Entkalkung
Wasservorrichtungen = automatische Milchschaumfunktion
Edelstahl = integrierter Milchbehalter (0,5 L)
. HQ.—TechnoI.ogie fir deutlich

" heiBeren Milchschaum
Wasseranschliisse » AquaClean ) , -
Wassertank 151 | +Keramikmahiwerk ClGCE
instlbares algrad 8 Stven
Weitere Funktionen - OptioT gemahlener Kaffee
= Vorbriihen

* Memofunktion: Stérke, Temperatur,
Tassenfiilmenge

= OLED Display mit Text und Symbolen

= Zubehér: Silikonfett, Reinigungspinsel,
Messloffel, Teststreifen Wasserharte

= Zubehdr optional (nicht im Lieferumfang)
AquaClean Filter

= @ e $ b=
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NAVIGLIO DELUXE

Der Kaffee-Vollautomat Gaggia Naviglio Deluxe produziert Kaffee-Spezialitaten,
die selbst den italienischen Feinschmecker zufriedenstellen.

Mit der Naviglio Deluxe kdnnen zu Hause feinste Kaffee-Spezialitdten zubereitet
werden, die sich durch einen optimalen Geschmack auszeichnen. Die Bedienung
der Naviglio Deluxe ist sehr einfach. Die Icons sind farbcodiert und selbsterklarend.
Mit nur einem Knopfdruck bereitet die Naviglio Deluxe den gewlinschten Kaffee
zu. Der Auslauf ist hdhenverstellbar, damit jede Tasse und jedes Glas ausreichend
Platz findet und verwendet werden kann. Mit dem im Lieferumfang enthaltenen
Cappuccinatore Tuono erhalten Sie besten Milchschaum mit einem einfachen

VELASCA PRESTIGE/COFFEE

Mit lhrer neuen Gaggia Velasca genieBen Sie das auBergewohnliche Aroma
eines Espresso mit echtem italienischem Flair. Auf Druck einer Taste erhalten
Sie nach wenigen Sekunden einen Kaffee, der Sie an die Original italienische
Espressobar erinnert. Er ist ,maBgeschneidert’, da Sie den Mahlgrad, die Starke
und das Aroma lhres Kaffees entsprechend ihrem Geschmack auswéhlen kdnnen.
Gaggia Velasca: Eine intelligent entwickelte Technologie, die bewahrte Qualitat,
zusétzlichen Komfort und besten Genuss in der Tasse garantiert. Sie ist In zwei
Versionen erhéltlich: Gaggia Velasca Prestige mit Edelstahlgehause und One Touch
Cappuccino Funktion und Gaggia Velasca Coffee.

Aufbau

= One Touch Funktion (bei Modell Prestige)
= Prestige: Material Gehause ABS schwarz,

Knopfdruck.

MaBe Breite x Hohe x Tiefe 245 x 360 x 420 mm Front Edelstahl Finish « Material Gehause ABS schwarz,
i . : i 4 Front silb

—— S Coffee: Material Gehause ABS schwarz, Mafe Breite x Hohe x Tiefe 256x340x 440 mm| 0 SN L

Elektrische Eigenschaften Front schwarz Gowicht S0n erausnehmbare Brihgruppe

Netzspannung 230 Volt * herausnehmbare Brihgruppe il il * Cappuccinatore Tuono

Leistung . 1850 W = schwenkbare HeiBwasserdiise / Dampf Netzspannung 930 Volt * schwenkbare HeiBwasserduse/Dampf

Material Boiler

Edelstahl

Anzahl Boiler

Wasseranschllsse

2

= automatische Entkalkung

= automatische Milchschaumfunktion

= Prestige: integrierter Milchbehélter (0,5 L)
= Keramikmahlwerk

Wasservorrichtungen

Material Boiler

Edelstahl

Anzahl Boiler

1

= Opti-Aroma-System

= Gaggia Adapting system
= automatische Entkalkung
= Keramikmahlwerk

s,
“'9$
%

Roinet’

b i)
SRR [

o s
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i = Option gemahlener Kaffee . edientasten und Einstellungsmeni o o
aserascss il . \/grbmh%n Wasserversorgung Wassertank 1,5 L = programmierbare Kaffeemenge @ ’Q'
SIS un Den = Display mit Symbolen :’N AS‘; s iwg c?ii@s :’N’W‘g Wasseranschluss nein - Zubeh?r: Teststreifen Wasserhérte et e
Bohnenbehatter 3009 = Zubehor: Messléffel und Teststreifen RGN RN o Weitere Funktionen * Zubehor optional
Satzbehalter 10 Tabs Wasserhrte o o o R (R Bohnenbehilter 300 (nicht im Lieferumfang enthalten)
* Zubehér optional (nicht im Lieferumfang) @Y [ "G” §°@% 9 Wasserfilter Brita Intenza und Entkalker
AquaClean Filter b O R S Satzbehélter 10 Tabs

= o € & & & = o € & & =

BRERA SILBER/SCHWARZ NAVIGLIO

Die Gaggia Brera, echter italienischer Espressogenuss kombiniert mit héchstem Der Kaffee-Vollautomat Gaggia Naviglio produziert Kaffee-Spezialitaten, die selbst
Bedienkomfort und moderner Technik. Raffinierte Details machen die Bedienung der den italienischen Feinschmecker zufriedenstellen.

Maschine einfach und intuitiv. Ein Tastendruck auf dem Ubersichtlichen Bedienfeld Mit der Naviglio kénnen zu Hause feinste Kaffee-Spezialitaten zubereitet werden,
genuigt und Sie erhalten einen einzigartigen Genussakkord aus Crema, Korper und die sich durch einen optimalen Geschmack auszeichnen. Die Bedienung der
Aroma. Der frontale Zugang zu allen wichtigen Funktionen wie Bohnenbehalter Naviglio ist sehr einfach. Die Icons sind farbcodiert und selbsterklarend. Mit nur
und Wassertank unterstitzt die komfortable Handhabung. Mit ihrem kompakten einem Knopfdruck bereitet die Naviglio den gewiinschten Kaffee zu. Der Auslauf
Design fiigt sich die Gaggia Brera somit platzsparend in jedes Kiichenambiente ist héhenverstellbar, damit jede Tasse und jedes Glas ausreichend Platz findet und
ein. Die hochwertige Edelstahlfront, die leise Akustik und der umweltfreundliche verwendet werden kann. Mit dem Pannarello gelingt das Aufschaumen von Milch

Energiesparmodus unterstreichen das stilvolle Gesamtbild der Gaggia Brera. miihelos.
. . . Front Edelstahl Finish . . : Front schwarz
MaBe Breite x Hohe x Tiefe 256 x 315 x 447 mm| | schwarz: Material Gehause ABS schwarz, MaBtle Breite x Hohe x Tiefe 256 x 340 x 440 mm| herausnehmbare Brilhgruppe
Gewicht 85 kg Front Edelstahl Finish Gewicht 80kg * Pannarello Dampfdiise
Elektrische Eigenschaften * herausnehmbare Briihgruppe . Schnelldampfsysltem )
Netzspannung 230 Volt = Pannarello Edelstahl Netzspannung 230 Volt - schwgnkbare HeiBwasserdiise / Dampf
- = Schnelldampfsystem Loistun 1850 W = Vorbriihen
Leistung 1400 W = Opti-Aroma-System S = Opti-Aroma-System

Wasservorrichtungen » Gaggia Adapting System Wasservorrichtungen * Gaggia Adapting system
Material Boiler Edelstahl = Keramikmahlwerk Material Boiler Edelstahl . Keramikmahlwerk @ S ‘&% vw.%%
Anzah! Boller ] * einstellbarer Mahlgrad (5 Stufen) Anzahl Boiler ] * einstellbarer Mahlgrad (5 Stufen) 1X=P e 4 L4

Wasseranschllisse
Wasserversorgung

Wassertank 1,5 L

Wasseranschluss

nein

= LED Display mit 4 Tasten

= programmierbare Kaffee-und Milchmenge
= Vorbriihen

= Zubehor: Messloffel, Silikonfett

Wasseranschllisse

Wasserversorgung

Wassertank 1,5 L

Wasseranschluss

nein

*6LED BedientastenundEinstellungsmeni
= programmierbare Kaffeemenge

= Zubehor: Teststreifen Wasserhéarte

= Zubehor optional

ey

STERd

; ’ * Zubehér optional (nicht im Lieferumfang) O I O ) T Weitere Funkfionen (nicht im Lieferumfang enthalten)
elee Fundonen Wasserfilter Brita Intenza und Entkalker %«e@j %ﬂsﬂ-g :@? ~ a@@ o " Wasserfilter Brita Intenza und Entkalker
Bohnenbehélter 250 g o e : e "o Bohnenbehélter 300 g
Satzbehalter 8 Tabs *ﬁ K Satzbehilter 10 Tabs

STeane® %0”36.00;

= = € & & & ® o € & | &




MACCHINE
ESPRESSO
MANUALI



ERLEBEN SIE DIE ITALIENISCHE
BARISTA TRADITION AUCH ZU HAUSE

Die neue Gaggia Classic steht fiir 80 Jahre Geschichte, Tradition und Erfahrung. Wir widmen sie allen Espresso-
Liebhabern, die jeden Tag zu Hause das Barista-Ritual erleben méchten, welches Aufmerksamkeit in jedem Detail
verlangt. Nur so entsteht echter italienischer Espresso mit ,Crema naturale” in der anspruchsvollen Tradition von

Achille Gaggia. Die traditionelle Briihgruppe, das Drei-Wege-Magnetventil und der professionelle Filterhalter
sorgen fur absolute Kontrolle bei der Espressozubereitung. Die Profi-Dampflanze gewéhrleistet den perfekten
Milchschaum fiir Ihre Cappuccini. Stilvoll gestaltet, komplett Made in ltaly.

HIGHLIGHTS & FEATURES

PROFESSIONELLER VERCHROMTER MESSING
FILTERHALTER

Gleich in Konstruktion, GréBe und Durchmesser
gewdhrleistet der Filterhalter die gleiche Arbeitsweise
einer professionellen Maschine, also die perfekte
Ausgangslage fur groBartige Qualitat in der Tasse.

Die schwere verchromte Messing Briihgruppe und der
Filterhalter sorgen fur eine gleichm&Bige und stabile
Temperatur wahrend des gesamten Briihprozesses.

DREIWEGE MAGNETVENTIL

Das Dreiwege-Magnetventil entlastet den Filterhalter
sofort nach dem Briihvorgang. Vorhandenes Rest-
wasser lauft damit Uber das geoffnete Ventil aus dem
Filterhalter und gelangt in die Tropfschale.

Dadurch bleiben die Kaffeepads relativ trocken und
der Filterhalter ist leicht zu reinigen.

TRADITIONELLER GAGGIA BOILER

Dieser sorgt fiir hervorragende Espressoqualitat dank
der konstanten Temperatur wahrend des gesamten
Briihprozesses. Die 15-bar-Pumpe presst das heiBe
Wasser unter hohem Druck durch den gemahlenen
Kaffee, um eine perfekte Crema mit ausgezeichneter
Extraktion zu schaffen — eben den echten italienischen
Espresso.

PROFESSIONELLE EDELSTAHL DAMPFLANZE
MIT 2 DAMPFDUSEN

Die perfekte Art, die Milch aufzuschdumen und einen
traditionellen cremigen Cappuccino zu Hause zu
genieBen — wie in einer italienischen Bar.

NEUE INTUITIVE BENUTZEROBERFLACHE
Die traditionellen Rocket Tasten und Kontroll-LEDs
fur Ein- / Ausschalten, Espressozubereitung und
Dampfausgabe, ermdglichen Ihnen die vollstandige
Kontrolle tiber die jeweilige Funktion.

DESIGN BIS INS LETZTE DETAIL

Das neue Design soll Ihr Barista-Erlebnis zu Hause
noch weiter bereichern: eine neue Seitenform, die
den Fillstand im Wassertank gut sichtbar macht, eine
neu konstruierte Tropfschale zur Verbesserung der
Stabilitat wahrend des Briihvorgangs und ein kultiger
Siebtrager mit der klassischen Gaggia Signatur “G”".

3 SIEBE FUR KAFFEE UND PODS

Die neue Gaggia Classic hat drei verschiedene Siebe
im Lieferumfang: Ein Filter “Crema Perfetta” fir ein oder
zwei Tassen, damit Sie schon beim ersten Gebrauch
einen perfekten Espresso genieBen kdnnen. Zwei
weitere herkdmmliche Siebe (eine Tasse/Pods; zwei
Tassen) stehen fiir den professionellen Gebrauch bereit.

TASSENABSTELLFLACHE

Mit diesem praktischen Detail kdnnen Sie Ihre
Espressotassen und Gléser direkt auf der neuen
CLASSIC abstellen — immer griffbereit und bequem
verstaut, ohne zusétzlich Platz zu beanspruchen.

MaBe Breite x Hohe x Tiefe 230 x 380 x 240 mm

Elektrische Eigenschaften
Stromversorgung 230V / 50Hz
Automatische Stand by Funktion | 1850 W
Highlights
1 Crema Perfetta Filter (1-2 Tassen)

Siebe im Lieferumfang 2 traditionelle Filter (1 Tasse/2 Pods;
2 Tassen)

Bedienoberflache Neue Rocket-Tasten und Kontroll-LEDs
Tassenabstellflache ja
Drei-Wege-Ventil ja

CLASSIC

Die Gaggia Classic ist in hochwertiger Edelstahlausfiihrung erhéltlich.
Keine anderen Farben, keine anderen Oberflachen. Wie es sich fiir einen Klassiker gehort.



CAREZZA DELUXE _ LEGENDA BOLLINI

Espressotradition seit 1938 - ein Siebtrager ist eine Lebenseinstellung. Seit
Jahrzehnten steht Gaggia, die erste serienmaBig gefertigte Espressomaschine
fur den Hausgebrauch, flr puren italienischen Espressogenuss. Elegante Details
und erstklassige Oberflachen bestimmen das Gesamtbild. Hochwertige Technik

d fall Desian-Highliahts bri fekt E NEST, Die drehbare Milchschaum- &ibose.  Optidose zur individuellen Die Zubereitung eines
uncd ausgetaliene  Design-righlignts ””9?‘” p'er € e'n spressggenuss ,Zu 5 %%n diise schaumt in nur weni- Einstellung der Stérke lhres leckeren Cappuccino
lhnen nach Hause. Getreu dem Motto ,tradizione in continua evoluzione* vereint = ®/ gen Sekunden Milch auf fiir Kaffees (7,0 g bis 105 g ist durch den neuen
die neue Gaggia Carezza unser professionelles Erbe mit neuester Technologie. So 180° perfekte Cappuccinos. Mahimenge) automatischen
kommen Sie in den Genuss eines bemerkenswerten italienischen Espressos, auf Zudem gibt sie HeiBwasser Milchaufschaumer mit
den auch der Griinder stolz gewesen wére. fur Tee und andere heiBe zyklon férmiger Kammer
Getréanke aus. @329, Herausnehmbare leichter alg jemals zuvor.
Mt otz ABS s ot A0). Errouere rproeriose £ st e e gl
; . - Front Edelstahl Finish &wss{% Von milder bis starken 539% 5 und schnelle Reinigung aus dem Milchbehalter,
MaBe Breite x Hohe x Tiefe 230 x 380 x 240 mm | Doppelwandiger Siebtrager mit Intensitat: Wahlen Sie ING schaumt sie automatisch auf
Gewicht 7.3 kg 2 Auslaufen > Ihren Espresso aus mit der und leitet sie direkt in die
Anzeige Wassertemperatur ja * Pannarello Dampfdise aus Edelstahl §sv&”  perfekten Crema Rl Keramikmahlwerk gewahrt Tasse. Durch die innovative,
Entkalkungsanzeige ja ' Siedthré;gErii:ZZ?Z fir gemahlene Bohnen >_\_/_< leisen Betrieb, hohe patentifrte Zyklon;/]ea:h}:cilk
- - und E.o.b~ Leistungsfahigkeit und ist ein konstanter Milchfluss
HeiB: - und Dampfd P llo Edelstahl : ; n <WVE ¢
el asser und Dampiduse annarefio taeista . PaSS|\./. beheizte Tassenabstellflache S, G Aktiver. beheizter GRINDE® Beibehaltung aller Kaffee gewdhrleistet.
Netzspannung 230 Volt = automatischer Standby ECO Modus OA "‘“ ﬁ@i’ ?‘)E —YQMING?V‘\ assenwarmer T
- * Zubehdr: Messlffel = Yy 3
Leistung 1860 W .
. WSTAg, Tassenabstellflache
wep Schnelldampf Funktion. Sie M ohenverstelibarer
Boller Edelstahi @ reduziert die Zeit zwischen 588V Produktauslauf
Anzah! Boiler o Nt Kaffee-und Dampfausgabe Wsine T
W " ZER auf wenige Sekunden. S
) : ,Crema perfetta“ Siebtrager
Wasserversorgung Wassertank 1,5 L PEBo, Dual Boiler System: Ein %%;:)»°g
Wasseranschluss nein SNB S0, ) § 'S Boiler fiir die Kaffee-
B i renatee zuberetung und cine
r In-Treien U -
Bohnenbehalter 300g s urrorein- ireien Rariee furlden Dampf . und o
v 00 HeiBwasserkreislauf 5 4‘@‘ Doppelwandiger ,Crema
Satzbehélter 10 Tabs ‘o "
- - perfetta* Siebtrager
2 Tassen gleichzeitig ja
o522l Per Knopfdruck kénnen Sie @,GPPPUOQ Dank des integrierten
) 7 voreingestellte Getranke 2 z %z und abnehmbaren
innerhalb von wenigen b —d Milchbehélters gelangt die
e Sekunden zubereiten S zubereitete Milch in wenigen @?Nung%
. . L
Sekunden in die Tasse. §@§ Boiler Temperaturanzeige
GRAN GAGGIA PRESTIGE S,
0 Separate Darppf-und o0coy  Zwei Crema perfetta’
Die Gran Gaggia Prestige ist die perfekte Kombination aus Tradition, Qualitat und S Heifwasserdise S/ ) Siebtrager ermdglichen es,
Kaffeeergebnis dank semiprofessionellem Siebtrager. Das Edelstahl-Gehause X=X sowohl gemahlenen Kaffee e,
unterstreicht das hochwertige & zeitlose Design. 950 Watt Leistung und 15 bar . TET als auch Kaffeepads zu 30“‘ Entkalkungsanzeige
Pumpendruck garantieren eine optimale Crema. Der groBe, abnehmbare Wassertank @“« Integriertes Mahlwerk mit benutzen -
fasst ein Volumen von 1,0 Liter. Der klassische Milchaufschaumer liefert innerhalb % 7 98 einstellbarem Mahlgrad

von Sekunden herrlichen Milchschaum fir italienische Kaffeespezialititen wie

S50y, Aus der Tradition der Gaggia
Cappuccino oder Latte Macchiato. ¢ ¢

Profi- Kaffeemaschinen:
Der verchromte Messing-
siebtrager sorgt fur das
unvergleichliche Aroma
echten italienischen
Espressos.

Spezieller Siebtrager Einsatz
fiir ES.E. Pads

3,

X
2R oS

AutTsEw = Material Geh‘a’luseT ABS silber,

MaBe Breite x Hhe x Tiefe | 256 x 315 x 447 mm | _ Errz?;iii:;a:r' Fé:'esr:a Porfottat mit

Gewicht 8,5 kg 2 Auslaufen

Material Gehause Edelstahl * Pannarello Dampfdise aus Edelstahl

= Siebtragereinsatz fir gemahlene Bohnen
und E.S.E-Pads

Elektrische Eigenschaften

Netzspannung 230 Voit = Passiv beheizte Tassenabstellflache
Leistung 1400 W » Edelstahlthermoblock
Wasservorrichtungen = automatischer Standby ECO Modus
Boiler Edelstahl = Zubehor: Messloffel

Anzahl Boiler 1

Wasserversorgung Wassertank 1,5 L

Wasseranschluss nein

Weitere Funktionen
Bohnenbehalter 300 g
Satzbehélter 10 Tabs

2 Tassen gleichzeitig ja
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