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Variable Speed 
Das patentierte System, das in dem 
neuen drehzahlgeregelten Motor eingeführt wurde, bietet einen dreifachen Vorteil: Es 
ermöglicht von Anfang an eine konstante Geschwindigkeit, sorgt für 
Energieeinsparungen und senkt die Mahltemperaturen. 

 
Clima Pro 2.0 
Baristas sind in der Lage, bei noch niedrigeren Temperaturen zu arbeiten und ihre 
Auswahlmöglichkeiten zu erweitern. Zusätzlich zur konstanten Temperatur der 
Mahlkammer kann in der Mythos 2 die Temperatur abgesenkt werden, damit Sie 
noch effizienter arbeiten können. 
 
Weniger Geräuschentwicklung 
Die Mythos 2 mahlt, ohne zu stören: kein lästiges und kontinuierliches 
Mahlgeräusch, für eine entspannte und ruhige Umgebung für Sie und Ihre Kunden. 

 
Höhere Produktivität 
Die Mythos 2 verfügt über eine Mahlkammer mit 85 mm breiten Titanmahlscheiben, die eine höhere 
Servicegeschwindigkeit und somit eine höhere Stundenleistung ermöglicht. 

 
 
Energieeffizienz 
Der neue Motor der Mythos 2 bietet eine bemerkenswerte Energieeinsparung. Dies 
ist ein wichtiger Meilenstein für Nuova Simonelli, aber auch für unsere Kunden, die 
ein eigenes Geschäft führen und alle Ausgaben knapp kalkulieren.  

 
Kompakt und dennoch ergonomisch 
Die kompakte Form der Mythos 2, nur 20 cm breit, ermöglicht es Ihnen, mehr als 
eine Mühle zu nutzen.  Ihr  2 kg  Behälter ist ergonomisch und großzügig und der 2,8 
"Touchscreen mit voreingestellten elektronischen Funktionen beschleunigt und 
vereinfacht den Gebrauch. 
 
 

 
 
 

 
 
 

Nuova Simonelli Kaffeemühle  Mythos 2 

In nur vier Jahren hat Mythos One weltweit die namhaftesten 
Barista erobert und wusste sich als idealer Gefährte einer jeden 
professionellen Espresso-Maschine zu erweisen. Doch die Nuova 
Simonelli wäre nicht die Nuova Simonelli, wenn sie sich mit den 
erzielten Ergebnissen zufrieden gegeben hätte: aus der Erfahrung 
von Mythos One entstand die Mythos 2, die Kaffeedosiermühle mit 
der Technologie Clima Pro 2.0.Kaffeedosiermühle mit der 
Technologie Clima Pro 2.0. 
Für Barista Champions, Professionals, Stellplätze mit hohen 
Volumina, Coffee Corners, Coffee Shops, Hotels und Restaurants. 
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 Mythos 2 

Gewicht netto/brutto 22,5/24,5 kg 

 
  

Aufbau   

Maße Breite x Höhe x Tiefe 202x518x416 

Material Gehäuse  Aluminium 

Farbvarianten Schwarz/weiß 

  

Elektrische Eigenschaften   

Netzspannung 230 V(50-60Hz) 

Leistung bei maximaler Energie  300W 

  

Mahlwerk   

Schleifeinstellung Mikrometrisch 

Produktivität 15 kg  / Stunde 

Mahlwerksüberwachung elektronisch 

Durchmesser Mahlscheiben 85 mm longlife Titan 

Produktivität 15kg/Stunde 

Mahlgeschwindigkeit 4g/s 

  

Bohnenbehälter   

Material Lebensmittelgeeignetes PP 

Kapazität 2 kg 

Sicherheitssystem •  

Überwachung Kaffee • 

  

Elektronik   

Touch Display • 

Sprachen 5 

Stop & Go • 

Dosierung zeitabhängig • 

Direkte Dosiermengen 3 

Vorwahlen „my Coffee“ 6 

Variable Geschwindigkeit Nur bei Modell „variable Speed“ 

Teilzähler • 

Motorschutz • 

Motortemperaturkontrolle • 

  

Zusätzlich bei Modell  
variable Speed: Mahlgeschwindigkeit 
einstellbar 

2-4g/s 

Die Mythos 2 ist 
leistungsstärker, mit 
einem Aluminium-
gehäuse und einem 
Doppelventilator auf der 
Rückseite, der eine 
schnellere Kühlung des 
Motors ermöglicht.  
Die Rückseite der 
Mythos 2 wird zur 
Schreibtafel. Dort 
können Sie zeigen wer 
Sie sind: Sie können 
darauf  zeichnen und 
die Bezeichnung Ihres 
Kaffees schreiben, den 
Sie servieren. Oder Sie 
nutzen die Tafel für den 
Namen Ihres 
Geschäftes oder Ihre 
neueste Kaffeekreation. 

 

Nuova Simonelli Kaffeemühle  Mythos 2 


